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Ein Ort zum Geniessen, Verweilen und Feiern

Zum Auftakt

Herbst - Salat

Gruner Salat mit Pilzen, Speckwurfel und Croutons zubereitet und mit franzdsischem
oder italienischem Dressing verfeinert

Klein 8.50 | gross 14.50

Walliser Hiisteller

Das Beste aus unseren Bergen: Wirziges Trockenfleisch, feiner Rohschinken und
Speck, dazu servieren wir Hauswurst und Bergkase direkt aus dem Dorf

26.00

Tapas Teller «all Chef»
Lassen Sie sich Uberraschen
22.50

Unsere Klassiker

Hausgemachter «Eischoller Alpentraum» (Cordon-Bleu)

Vom Schwein, geflllt mit wirzigem Kase und saftigem Schinken, goldgelb in der
Pfanne ausgebacken, serviert mit knusprigen Pommes Frites und Gemuse
29.00

Klassisches paniertes Schweineschnitzel

Zart geklopft, knusprig paniert und serviert mit unseren beliebten Pommes Frites und
Gemuse

26.00

Poulet-Fliigeli im Chorbli
Marinierte Poulet-Flligeli mit Pommes Frites
19.50

Der herzhafte Schweizer Klassiker
Rosti mit zartem Rindsgeschnetzeltem mit getrockneten Tomaten und Gemduse
27.50

Rosti «Strygge»
Goldgelbe Rosti mit einem wirzigen Kase-Schublig und Gemuse
21.00

Schweinesteak
mit Krauterbutter, Pommes Frites und Gemuse
27.50
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Vegetarische Gerichte

Mediterrane Quiche grilliertem Sommer Gemuse
Serviert mit einem Herbst - Salat
20.50

Herbst - Rosti
Unsere knusprige Rosti, garniert mit Blattsalat, Pilzen und leichtem Huttenkase — die

leichte Art Rosti zu geniessen
18.50

Fur unsere kleinen Bergsteiger

Chicken-Nuggets mit einer Portion Pommes Frites
14.00

Portion Goldrausch (Pommes Frites)

7.00

Herkunft & Deklaration
Wir legen gréssten Wert auf Transparenz und Qualitat.

Fleischherkunft:
e |nformieren Sie sich beim Personal

e Fleisch aus Sitidamerika/Australien kann mit nichthormonellen Leistungsférderern wie
Antibiotika erzeugt worden sein

Allergien & Intoleranzen:
Liebe Gaste, informieren Sie sich bei uns Uber Zutaten in unseren Gerichten.

Preise: Alle Preise in CHF inkl. 8.1% MwSt



